Sandbergs



A LA CARTE

Apéritif

Ett glas cava ; t% f, 110 kr
Ett glas champagne e 175 kr

Lufttorkad flaskkarré fran Hemgarden

Svensk blancherad sparris, tryffel, pinjenotter, lokpuré,
granskottsolja, rostad jastvinagrett, karamellsten fran Arla Unika
L,SU

Kramig fisk- & skaldjurssoppa
Dagens fangst, rakor, musslor, rotfrukter, purjolék, nasselolja
B,F L, SK,SU

Tartar pé saltbakade rédbetor

Rabarbervinagrett, inkokt rabarber, kram p& Wrangebackost,
smorstekt kavringscrumble, saltort, smorgéaskrasse

G,L,SU,A

Crudo paregnbage

Ramsloksmajonnés, pommes allumette, gurka, citronpérlor,
picklad jalapefo, gurkort

F, SEN, SU, A

Carpaccio pa notkott fran svenska gardar

Rostad mandel, rokt majonnas, picklad silverlk, puffat ris,
gelé pa kvitten & fermenterade jordgubbar, Havgus 12

L, SEN,SU,A

Blomkal med svenskodlad ostronskivling & portobello
Variation pa blomkal med stekt svamp, picklad potatis,
friterad surdeg, grillad I6kolja

G, L

185 kr

185 kr

175 kr

185 kr

185 kr

175 kr

B-BLOTDJUR BA-BALJVAXTER F-FISK G-GLUTEN GE-GELATIN L-LAKTOS M—-MANDEL MP-MJOLKPROTEIN
N-NOTTER S—SESAM SE-SELLERI SEN-SENAP SK-SKALDJUR SO-SOJA/SOY SU-SULFIT V-VETE A-AGG



Lammrostbiff & lammkorv smaksatt med salvia & timjan
Potatis Royal med purjolok & Almnéas Tegel, morotspuré,
glaserade primérer, pepparskum, smoérad lammsky med
confiterad vitlok & citron

L,SE,A

Schnitzel pa svensk gris

Stekt potatis, drtor, svensk sparris & spenat, sherrysky, Havgus 12,
karamelliserat [6ksmor, grasloksolja, friterad kapris

G,L,SU,A

Quenelles de poisson blanc

Vit fisk, pilgrimsmusslor, potatispuré, smorade artor, morotter,
spenat, kraftsas smaksatt med konjak & krondildost fran Arla Unika
B,G,F,L,SK,SU,A

Bakad fjallréding fran svenska vatten

Rostad havsgradde, citronpicklad fankal, résti med friterad dill,
smorstekt kal, dillolja, apple, selleripuré

FL,SU

Bakpotatis a la duchesse
Stekt svamp, picklad silverlok, graslok, tryffel, ostbéchamelsas
L,SU,A

Bourguignon péa rodbetor & gotlandska linser
Rédbeta, morot, sautérade champinjoner, vegansk pepparrotskram

BA, SU

Se garna var separata dryckeslista eller
fraga oss om val av dryck till maten.

365 kr

295 kr

325 kr

325 kr

295 kr

285 kr



Klassisk creme briilée
Bakad vaniljcreme med knackigt tacke
LA

Friterad Wrangebéckost
Appelkompott, honung fran Ribbenas, mandel, tryffel
G,LM,A

Inkokt rabarber “spritz” & vispad vit choklad
Karamelliserade valnotter, havrecrumble, réd shiso, salt citron
L,N,A

Bubblor & blabar
Blabarssorbet, fermenterad barglaze, oxalis
SuU

Dagens glass eller sorbet
Fraga din servitor

SV-2604

95 kr

145 kr

125 kr

1156 kr

55 kr/kula



