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BAR & BISTRO

Smått & gott/Light bites

Marinerade Oliver  55 Kr
MARINATED OLIVES

Blandade Nötter  55 Kr
MIXED NUTS

Pommes Frites 55 Kr
Med tryffelmajo & Havgus 12

CHIPS – With truffle mayonnaise & Havgus 12 mature cheese

Potatischips 55 Kr
CRISPS

2412



Något att äta/Something to eat Något sött/Something sweet

Wienerschnitzel på kalv   325 Kr
Kalv från Öster Vrenninge utanför Sala. Serveras med 
ansjovissmör, rostad potatis, ärtor, friterad kapris, grillad 
citron & kalvsky  

WIENER SCHNITZEL OF VEAL – Veal from Öster Vrenninge 

utside Sala. Served with anchovy butter, roasted potatoes, 
peas, fried capers, grilled lemon & veal gravy

Ä, SEN 

Klassisk gulasch på högrev 225 Kr
Serveras med hängd gräddfil, potatis, grillad paprika &
nybakat grötbröd

CLASSIC GOULASH WITH CHUCK STEAK – Served with strained
sour cream, potatoes, grilled peppers & freshly baked porridge bread

G

Kasnudel på Billingehus vis  245 Kr
Hemmagjord kasnudel serveras med rostat kycklinglår, 
krämig örtvelouté, rostat kycklingskinn tillsammans 
med tomatsallad & gruyére

KASNUDEL BILLINGEHUS STYLE – Homemade kasnudel, with
roasted chicken thigh, creamy herb velouté, crispy chicken skin,
tomato salad & Gruyère cheese

G, L, Ä 

”Fisksuppe” från Bergen 145/225 Kr
Krämig fisksoppa serveras med dagens fisk, räkor,
blåmusslor, potatis, rotfruktsjulienne & dillolja

”NORWEGIAN” FISH SOUP – Creamy fish soup with today’s fresh fish, 
prawns, blue mussels, potatoes, root vegetable julienne & dill oil

B, F, SK, SE

Moules à la créme 400 g.  198 Kr
Champagnegrädde, rostad vitlöksaioli, 
grillad lökolja & pommes frites

MOULES À LA CRÈME 400 G – Champagne cream, 
roasted garlic aioli, grilled onion oil & French fries

B, F, SK, SE

Grilled sandwich  198 Kr
Grillad macka med rökt skinka, cheddar, gouda & 
dijonsenap. Serveras med mustig tomatsoppa & saltgurka

GRILLED SANDWICH – Toasted sandwich with smoked ham,
Cheddar, Gouda & Dijon mustard. Served with hearty
tomato soup & pickled gherkins

G, L, SEN, Ä

Vitt/White   GLAS    FLASKA

Champagne/Bubbly GLAS    FLASKA

Rött/Red

Rosé

PATRIALE BIANCO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 95 KR . . 395 KR
Chardonnay, Viogner – Italien/Italy

LEITZ MARTINSTHAL  . . . . . . . . . . . . . . . . . 115 KR . . 535 KR
Riesling – Tyskland/Germany

PROSECCO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 105 KR . . 525 KR
Treviso – Italien/Italy

LOUIS ROEDERER COLLECTION 244 NV 155 KR . . 925 KR
Frankrike/France

PASQUA MUCCHIETTO  . . . . . . . . . . . . . . . . 95 KR . . 395 KR
Nero d’Avola, Shiraz – Italien/Italy

SANTA DUC  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 130 KR . . 585 KR
Grenache – Côtes du Rhone, Frankrike/France

PATRIALE ROSÉ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 95 KR . . 395 KR
Negroamaro, Nero d’Avola – Italien/Italy

Öl & Cider/Beer & cider

Alkoholfritt/Non-alcholic

MELLERUDS UTMÄRKTA PILSNER  . . . . . . . . . . . . . . . 75 KR
40 cl. / 4,8%

A SHIP FULL OF IPA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 90 KR
40 cl. / 5,8%

BLANC 1664 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 75 KR
33 cl. / 5,0% 

BRISKA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 69 KR
33 cl. / 4,5%

LÄSK  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 35 KR
33 cl. / Coca Cola/Coca Cola Zero/Sprite/Fanta

MELLERUDS ALKOHOLFRI PILSNER . . . . . . . . . .  . . . 55 KR
33 cl. / 0,5%

RICHARD JUHLIN SPARKLING BUBBLES . . . . . . . . . . 67 KR
33 cl. / Alkoholfri

KAFFEKOPP / COFFEE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 35 KR

ALLERGENER/ALLERGENS

B–BLÖTDJUR/MOLLUSC  F–FISK/FISH  G–GLUTEN  GE–GELATIN/GELATINE  L–LAKTOS/LACTOSE  M–MANDEL/ALMOND 

MP–MJÖLKPROTEIN/MILK PROTEIN  N–NÖTTER/NUTS  S–SESAM/SESAME  SE–SELLERI/CELERY  SEN–SENAP/MUSTARD

SK–SKALDJUR/SHELLFISH  SO–SOJA/SOY  SU–SULFIT/SULPHITE  Ä–ÄGG/EGG

Apfelstrudel 98 Kr 
Krispig smördeg, äppelkompott smaksatt med russin, 
hasselnötter & kanel. Vaniljglass, havgus 12 & en sås
på brynt smör & lönnsirap

APFELSTRUDEL – Crispy puff pastry, apple compote flavoured 
with raisins, hazelnuts & cinnamon. Served with vanilla ice cream,
Havgus 12 cheese, and a sauce of browned butter & maple syrup

G, L, N, Ä

Blåbärssorbet  98 Kr
Med kardemumma-crumble, vaniljkräm, fermenterad
blåbärsglaze. Gluten- & laktosfri.

BLUEBERRY SORBET – Cardamom crumble, vanilla cream, 
and fermented blueberry glaze. Gluten- & lactose-free

Sachertårta 75 Kr 
Österrikisk chokladtårta med aprikosmarmelad.
(Tips! Beställ tillsammans med varm choklad 65 kr)

SACHERTORTE – Austrian chocolate cake with apricot jam
(Tip! Pair it with hot chocolate for 65 SEK). 

G, L, Ä


