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BAR & BISTRO

Smått & gott/Light bites

Marinerade Oliver		  55 Kr
MARINATED OLIVES

Blandade Nötter		  55 Kr
MIXED NUTS

Pommes Frites	 55 Kr
Med tryffelmajo & Havgus 12

CHIPS – With truffle mayonnaise & Havgus 12 mature cheese.

Potatischips	 55 Kr
CRISPS

2404



Något att äta/Something to eat Något sött/Something sweet

Älgköttbullar  	 245 Kr
Potatispuré, gräddsås på enbär & gin, rårörda lingon,  
pressgurka & persilja 

ELK MEETBALLS – Mashed potato, cream sauce,  
lingon berry, cucumber

G, L 

Klassisk råbiff 		  245 Kr
Nötkött från Slätta, rödbeta, kapris, schalottenlök,  
pepparrot, dijonsenap, äggula, saltgurka & pommes frites 		

STEAK TARTARE – Served classic style with capers, beet,  
egg yolk, dijon mustard, horse radish and french fries. 

Ä, SEN 

Billingehus räkmacka	 265 Kr
Smörstekt kavring, frisésallad, citron, dill- 
majonnäs, picklad lök och ägg.

PRAWN SANDWICH À LA BILLINGEHUS – Dark rye bread  
pan-fried in butter, frisee, lemon, dillmayonnaise,  
pickled onion and egg.

G, L, SEN, SK, Ä 

Getost & bakade betor 	 198 Kr
Vit Caprin från Lillängens gårdsmejeri med betor  
från Hönsa,valnötter, bladsallad, rödlök,  
syrad rödkål & gurka

BEETS & GOAT CHEESE – White Caprin from Lillängens  
gårdsmejeri, beets, walnuts, leef lettuce & blackberry  
vinaigrette. 

G, L, Ä, N 

Mustig fisk- & skaldjurssoppa	 245 Kr
Dagens fångst, räkor, musslor, krutonger,  
rotfruktsjulienne, tångolja och bröd.

RICH SEAFOOD SOUP – Fish of today, prawns, mussels, 
croutons, julienne strips of root vegetables, seaweed oil. 

B, F, SK, L, SE

Kvällens rätt 	 198 Kr
Kökets val av varmrätt som varierar från dag till dag.  
Inspirerad av veckans skörd från våra närliggande  
leverantörer. 

DISH OF THE DAY – The kitchens’ choice of main course  
which varies throughout the day. Please ask us about  
todays’ choice. 

Vitt/White			   GLAS    FLASKA

Champagne/Bubbly	 GLAS    FLASKA

Rött/Red

Rosé

PATRIALE BIANCO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     95 KR. . .  395 KR
Chardonnay, Viogner – Italien/Italy

LEITZ MARTINSTHAL . . . . . . . . . . . . . . . . . .                 115 KR. . .  535 KR
Riesling – Tyskland/Germany

PROSECCO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          105 KR. . .  525 KR
Treviso – Italien/Italy

LOUIS ROEDERER COLLECTION 244 NV .155 KR. . .  925 KR
Frankrike/France

PASQUA MUCCHIETTO . . . . . . . . . . . . . . . .                 95 KR. . .  395 KR
Nero d’Avola, Shiraz – Italien/Italy

SANTA DUC . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          130 KR. . .  585 KR
Grenache – Côtes du Rhone, Frankrike/France

PATRIALE ROSÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        95 KR. . .  395 KR
Negroamaro, Nero d’Avola – Italien/Italy

Öl & Cider/Beer & cider

Alkoholfritt/Non-alcholic

MELLERUDS UTMÄRKTA PILSNER . . . . . . . . . . . .           . . . . 75 KR
40 cl. / 4,8%

A SHIP FULL OF IPA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         . . . . 90 KR
40 cl. / 5,8%

BLANC 1664. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               . . . . 75 KR
33 cl. / 5,0% 

BRISKA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    . . . . 69 KR
33 cl. / 4,5%

LÄSK . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                     . . . . 35 KR
33 cl. / Coca Cola/Coca Cola Zero/Sprite/Fanta

MELLERUDS ALKOHOLFRI PILSNER. . . . . . . . . . .          . . . .   55 KR
33 cl. / 0,5%

RICHARD JUHLIN SPARKLING BUBBLES. . . . . . .      . . . . 67 KR
33 cl. / Alkoholfri

KAFFEKOPP / COFFEE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      . . . . 35 KR

B–BLÖTDJUR/MOLLUSC  F–FISK/FISH  G–GLUTEN  GE–GELATIN/GELATINE  L–LAKTOS/LACTOSE  M–MANDEL/ALMOND  

MP–MJÖLKPROTEIN/MILK PROTEIN  N–NÖTTER/NUTS  S–SESAM/SESAME  SE–SELLERI/CELERY  SEN–SENAP/MUSTARD

SK–SKALDJUR/SHELLFISH  SO–SOJA/SOY  SU–SULFIT/SULPHITE  Ä–ÄGG/EGG

Klassisk crème brûlée	 110 Kr 
Serveras med mörka bär i rom. 

CRÈME BRÛLÉE – Served with dark berries in rhum. 

L, Ä

Blåbärssorbet		  98 Kr
Med kardemumma-crumble och vaniljkräm. 

BLUEBERRY SORBET – Cardemom crumble & vanilla cream. 

MP


