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BAR & BISTRO

Smått & gott/Light bites

Marinerade Oliver  55 Kr
MARINATED OLIVES

Blandade Nötter 55 Kr
MIXED NUTS

Pommes Frites 55 Kr
Med tryffelmajo & Havgus 12

CHIPS – With truffle mayonnaise & Havgus 12 mature cheese.

Potatischips 55 Kr
CRISPS

BISTRO UNO
Alperna VS Skaraborg

Öppet från 14.00 till sent (minimum 21.00)

Open from 2 pm to late (minimum 9 pm)

2406



Något att äta/Something to eat Något sött/Something sweet

Ost & Chark från svenska gårdar  185 Kr
Kex, marmelad & veckans val av ost och chark. 

CHEESE & CHARCUTERIES 
Served with kitchen’s choice of crackers & marmelade. 

G, L

Smashed Burgare, 100 g. 198 Kr
Majonnäs, friterad lök och silverlök, saltgurka, dijonsenap, 
smörstekt brioche och rökt cheddarost. Med pommes frites 
och chilidipp.

Dubbel/Double:  248 Kr 
Vegetarisk/Vegetarian: 198 Kr 

SMASHED BURGER, 100 G – Mayonnaise, fried & iced onion, gherkins, 
dijon mustard, brioche pan-fried in butter and cheddar with chips and 
chili mayonnaise. 

G, L, SEN, SU, Ä

Billingehus oklassiska räkmacka 250 Kr
Smörstekt kavring, frisésallad, citron, ramslöks-
majonnäs, picklad lök och ägg.

UNTRADITIONAL PRAWN SANDWICH À LA BILLINGEHUS
Dark rye bread pan-fried in butter, frisee, lemon,
ramson mayonnaise, pickled onion and egg.

G, L, SEN, SK, Ä 

Spicy Pineapple Tam Bowl 185 Kr
Välj mellan räka, kyckling eller rökt tofu
Strimlade rotgrönsaker, röd shiso, thaibasilika, ananas,
sataydressing & soba-nudlar.

SPICY NOODLE BOWL W PINEAPPLE – Choose between shrimp, chicken or 
smoked tofu. Served with shredded root vegetables, red shiso, thai basil, 
pineapple, peanuts, satay dressing & soba noodles

G, L, Ä, N

Mustig fisk- & skaldjurssoppa 245 Kr
Dagens fångst, räkor, musslor, krutonger, 
rotfruktsjulienne, tångolja och bröd.

RICH SEAFOOD SOUP – Fish of today, prawns, mussels,
croutons, julienne strips of root vegetables, seaweed oil. 

B, F, SK, L, SE

Vitt/White GLAS    FLASKA

Champagne/Bubbly GLAS    FLASKA

Rött/Red

Rosé

PATRIALE BIANCO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 95 KR . . 395 KR
Chardonnay, Viogner – Italien/Italy

LEITZ MARTINSTHAL  . . . . . . . . . . . . . . . . . 115 KR . . 535 KR
Riesling – Tyskland/Germany

PROSECCO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 105 KR . . 525 KR
Treviso – Italien/Italy

LOUIS ROEDERER COLLECTION 244 NV 155 KR . . 925 KR
Frankrike/France

PASQUA MUCCHIETTO  . . . . . . . . . . . . . . . . 95 KR . . 395 KR
Nero d’Avola, Shiraz – Italien/Italy

SANTA DUC  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 KR . . 525 KR
Grenache – Côtes du Rhone, Frankrike/France

PATRIALE ROSÉ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 95 KR . . 395 KR
Negroamaro, Nero d’Avola – Italien/Italy

Öl & Cider/Beer & cider

Alkoholfritt/Non-alcholic

MELLERUDS UTMÄRKTA PILSNER  . . . . . . . . . . . . . . . 85 KR
40 cl. / 4,8%

A SHIP FULL OF IPA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 90 KR
40 cl. / 5,8%

BLANC 1664 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 75 KR
33 cl. / 5,0% 

BRISKA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 69 KR
33 cl. / 4,5%

LÄSK  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 35 KR
33 cl. / Coca Cola/Coca Cola Zero/Sprite/Fanta

MELLERUDS ALKOHOLFRI PILSNER . . . . . . . . . .  . . . 55 KR
33 cl. / 0,5%

RICHARD JUHLIN SPARKLING BUBBLES . . . . . . . . . . 75 KR
33 cl. / Alkoholfri

KAFFEKOPP / COFFEE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 KR

B–BLÖTDJUR/MOLLUSC  F–FISK/FISH  G–GLUTEN  GE–GELATIN/GELATINE  L–LAKTOS/LACTOSE  M–MANDEL/ALMOND 

MP–MJÖLKPROTEIN/MILK PROTEIN  N–NÖTTER/NUTS  S–SESAM/SESAME  SE–SELLERI/CELERY  SEN–SENAP/MUSTARD

SK–SKALDJUR/SHELLFISH  SO–SOJA/SOY  SU–SULFIT/SULPHITE  Ä–ÄGG/EGG

Vispad vit choklad & mandelkaka 95 Kr 
Med svenska jordgubbar, havrecrumble & jordgubbsglass.

WHITE CHOCOLATE W ALMOND CAKE – Served with strawberry ice cream, 
oat crumble & swedish strawberries 

G, L, Ä

Kaffegodis  55 Kr
Med inspiration från kökets barndom serverar vi en variation 
av klassiskt kaffegodis i ny twist.

PETIT FOURS – Inspired by the kitchen of our childhood, we serve a 
variety of classic petit fours with a modern twist. 

Allergier/Allergens: fråga din servitör/please ask your waiter.


