


À LA CARTE

SNACKS TILL 
CHAMPAGNEN

FÖRRÄTTER

Ostron
Med verjus, schalottenlök och gräslök.

B, SU	 1 st  40 kr	 3 st  110 kr	 6 st  200 kr

Kroketter
På karljohansvamp och konfiterad anka med tartarsås.

L, V, SEN, SU, Ä	 145 kr

Fänkålssalami 
med bröd och tapenade.

V, SU			   125 kr

Carpaccio på råbiff 
Karamelliserad lökcréme, picklad kantarell, Almnäs tegel,  
rökt dijonnaise samt gin- och blåbärsgelé.
L, SEN	 175 kr 

Vol-au-vent  
Stuvad kalvbräss med vild och odlad svamp, tryffel, 
persilja och cornichon.

L, V, Ä, SU	 165 kr

Musselsoppa 
Krämig blåmusselsoppa, fänkålsdill, eldad gurka,  
avrugakaviar och dillgrissini. 

B, L, F, V, SEN, Ä	 165 kr

Rökt öring  
Pumpa- och havtornsroyal, rostade solrosfrön, rashimajonnäs, 
gurkört och inlagt päron.

F, SEN, Ä	 165 kr

Rödbetor med jordärtskockskräm  
Rostad mandel, picklad gulbeta, brynt smör-vinägrett och 
karamelliserade oliver.

N, L, SU	 165 kr

B-BLÖTDJUR   BA-BALJVÄXTER   F-FISK  G–GLUTEN   GE–GELATIN   L–LAKTOS   M–MANDEL   MP–MJÖLKPROTEIN 

N–NÖTTER   S–SESAM   SE–SELLERI   SEN-SENAP   SK–SKALDJUR   SO-SOJA  SU-SULFIT  V-VETE  Ä–ÄGG



HUVUDRÄTTER Gräddstekt och sotad hälleflundra 
Rostad vitvinssås smaksatt med kantareller, dillsmör, 
saffranssyltad fänkål och stomp på vita rotfrukter.

F, L, SU	 345 kr

Confiterad svinsida 
Rostad kålkräm smaksatt med mörk sirap, rostade cashewnötter,  
glaserade morötter, purjoaska och pepparsky.

L, N	 295 kr

Brässerad oxkind 
Blomkålspuré, smutsig potatis, confiterad jordärtskocka, 
svartkål, riven havgus 12 och syrad rödkål.

L, SO	 295 kr

Saltbakad rotselleri 
Spenatpuré, odlad & vild svamp, friterad svensk tempeh 
tillsammans med vår tolkning av shabu shabu-buljong.

L, SO	 265 kr

Sandbergs 
Varje dag sätter vi ihop en rätt för att hylla Arne Sandberg 
där 70-talet möter det nya Billingehus.

FRÅGA DIN SERVITÖR	 245 kr

Vinpaket med  
utvalda viner

2 glas — 260 kr

3 glas — 335 kr

4 glas — 435 kr



DESSERTER ”Blåbärsputte”  
Glassrån med kökets vanilj- & blåbärsglass smaksatt med stjärnanis. 
Toppas med blåbärscurd, torkade blåbär samt brynt smörpulver.

L, V, Ä	 125 kr 

Eldat äpple 
Med äppelkaramell, vaniljglass, rostade och karamelliserade 
hasselnötter samt torkat äpple och kanel.

L, N, SU 	 125 kr 

Kaffe- och hasselnötscrème brûlée 

L, Ä	 115 kr

Friterad Wrångebäcksost 
Brynt smör och persiljekaka, hjortron, 
vaniljglass och friterad persilja.

L, V, Ä 	 145 kr

Ostar från vagnen med tillbehör

FRÅGA DIN SERVITÖR	 1 st  45 kr	 3 st 120 kr 

Välkommen till vår värld 
med folklig gourmet där 
bistro möter gastronomi. 

MED MATEN STÄNDIGT I FOKUS

Vi använder så mycket närproducerade 
råvaror som möjligt. Vi samarbetar med 
lokala bönder och grossister samt sam- 
ordnar transporter för att minimera vår 

påverkan på miljön som omger oss. 
 

EN MODERN & RUSTIK RESTAURANG

Menyn varierar utifrån säsongen och  
dess råvaror. Här finns något för alla.

Välkommen

SV-2310




